
CARTE DES 
VINS

Vous hésitez à commander une bouteille ?

Nous l’emballerons pour que vous

puissiez l’emporter.

Restaurant est tous les jours 
12h à 14h et de 19h à 22h



HAUTES-ALPES

LANGUEDOC-ROUSSILLON

IGP Hautes Alpes, Cuvée Manon 
Domaine Tresbaudon

Cépages : Merlot/Syrah

Médaille d’or “Concours Agricole 2024”

IGP Hautes Alpes, M&M Secret Partagé 
Domaine Allemand

Cépages : Merlot/Mollard

Vin léger, un petit côté minéral et épicé

HVE

HVE

IGP Hautes Alpes, Le Théüsien Rouge 
Domaine Allemand

Cépages : 100% Mollard

Vin léger, tanin soyeux, arômes fruits rouges

IGP Pays D’oc, Figure Libre 2021
Domaine Gayda

Cépages : Syrah / Grenache Noir

Fruits rouges noirs, poivre et épices

BIO

CARAFE 50CL BOUTEILLE 75CL

NOS VINS ROUGES

VAL DE LOIRE

Cépages : 100% Cabernet Franc
Arômes de fruits rouges, tanins fondus

AOP Saint Nicolas de Bougueil, Les Pentes 
Domaine Sylvain Bruneau

BIO

AU VERRE : 6€  /12cl

--------------

--------------

--------------

--------------

/ Conversion BIO

/ Conversion BIO

35€  75cl/

29€  75cl/

26€  75cl/

25€  75cl/

28€  75cl/19€  50cl/



NOS VINS ROUGES

VALLÉE DU RHÔNE

CARAFE 50CL BOUTEILLE 75CL

AOP Grignan Lés Adhémar
Domaine La Petite Verdière
Cépages : Grenache/Syrah
Vins souple et expressif, notes poivrées, 
fruits rouges et noirs

BIO

AOP Crozes Hermitage 

Domaine François Villard
Cépages : 100% Syrah
Vin structuré, arômes de fruits rouges et épicés

Conversion BIO

AOP Châteauneuf du Pape 
Le Calice de Saint Pierre
Domaine de Pères des l’Eglise
Cépages : Syrah /Grenache / Mourvèdre
Fraicheur et longueur en bouche

Conversion BIO

AOP Côte Rôtie Le Gallet Blanc 
Domaine François Villard
Cépage : Syrah
Vin aux notes de fruits rouges et d’épices

Conversion BIO

AOP Vacqueyras Cuvée  Saint Roch 
Domaine Le Clos des Cazaux
Cépages : 70% Grenache, 25 % Syrah, 5% Mourvèdre
Tatins présents, notes poivrées et de fruits rouges

HVE

--------------

AU VERRE : 9€ /12cl

--------------

--------------

--------------

29€  50cl/

26€  75cl/

42€  75cl/

65€  75cl/

95€  75cl/

38€  75cl/



NOS VINS ROUGES

BOURGOGNE

CARAFE 50CL BOUTEILLE 75CL

AOC Côte de Nuit Village 
Domaine d’Ardhuy
Cépages  : 100% Pinot Noir
Vin légèrement boisé, souple et dense, 
Arômes des fruits rouges, Fraise et Framboise 

HVE

AOC Mercurey 1er Cru Les Croichots 

Domaine Menand, Les Croichots
Cépages : 100% Pinot Noir
Arômes de fruits compotés

BIO

BEAUJOLAIS

AOC Côte de Brouilly 
Domaine Robert Perroud
Cépage : 100% Gamay
Vin élégant, fruité et leger

HVE

--------------

--------------

--------------AOC Julienas, Les Cerisiers 

Domaine Pascal Aufranc
Cépages : 100% Gamay
Vin aux arômes fruités, généreux, trame épicée ,
Tanis souples et discret

Viticulture responsable

AU VERRE : 8€ / 12cl

60€  75cl/

85€  75cl/

34€  75cl/

32€  75cl/

24€  50cl/

Vous ne terminez pas vôtre bouteille ?
Nous l’emballerons pour que vous puissiez l’emporter.



HAUTES-ALPES

SAVOIE

IGP Hautes Alpes, Matagots
Domaine Famille Martin

Cépages : Muller Thurgau

Minéral avec des notes d’agrumes

IGP Hautes Alpes, Sur le Fil 
Domaine Petit Août

Cépages : Roussanne et Clairette Blanche

Vin blanc sec, notes de fruits blancs

IGP Hautes Alpes, Le Théüsien Blanc 
Domaine Allemand

Cépages : 100% Muscat petits grains

Vin minéral, frais, notes litchis et agrumes

AOC Vin de Savoie Chignin Bergeron 
Domaine G&G Bouvet

Cépages : 100% Roussanne

Vin généreux, intense et aromatique

CARAFE 50CL BOUTEILLE 75CL

NOS VINS BLANCS

CÔTE DU RHÔNE

Cépages : Marsanne & Roussanne
Nez citronné, en bouche on trouve des notes d’agrumes et fruits exotiques

AOC Crozes Hermitage 
Domaine François Villard

Conversion BIO

AU VERRE : 7€ / 12cl

AU VERRE : 6€ / 12cl

AU VERRE : 8€ / 12cl

--------------

--------------

BIO

HVE / Conversion BIO

25€  75cl/

29€  75cl/

38€  75cl/

43€  75cl/

26€  75cl/

18€  50cl/

--------------

--------------



CÔTE DE PROVENCE

BOURGOGNE

AOC Côte de Provence Cru classé 
Domaine Château Sainte Marguerite

Cépages : Vermentino

Vin fruité et aromatique

AOP Pouilly Fuissé “Vieille Vigne” 
Domaine Vessigaud

Cépages : 100% Chardonnay

Vin floral et minéral

CARAFE 50CL BOUTEILLE 75CL

NOS VINS BLANCS

LANGUEDOC-ROUSSILLON

CÔTES - DE - GASCOGNE

Cépages : Chardonnay

Cépages : 100% Gros Manseng

Vin vif et frais, arômes d’agrumes

Vin fruité et moelleux aux notes de fruits blancs et exotiques

IGP Pays d’Oc Chardonnay

IGP Villa Dria Jardin Secret 

Domaine Gayda

Domaine Drieux

AU VERRE : 7€ / 12cl

AU VERRE : 7€ / 12cl

AU VERRE : 7€ / 12cl

--------------

--------------

--------------

BIO 22€  50cl/

65€  75cl/

24€  75cl/

24€  75cl/

17€  50cl/

Vous ne terminez pas vôtre bouteille ?
Nous l’emballerons pour que vous puissiez l’emporter.



HAUTES-ALPES

CÔTE DE PROVENCE

CARAFE 50CL BOUTEILLE 75CL

NOS VINS ROSÉS

IGP Hautes Alpes, Goût des Vacances 
Domaine Louis Allemand

Cépages : Mollard / Cabernet Franc

Vin rond et équilibré

AOP Château Mentone
Domaine Viticole

Cépages : Syrah, Grenache

Les instants Côtes de Provence

AU VERRE : 6€ / 12cl

--------------

25€  75cl/

32€  75cl/

17€  50cl/

Vous ne terminez pas vôtre bouteille ?
Nous l’emballerons pour que vous puissiez l’emporter.



ROUGE

ROSÉ

AOP Côtes du Rhône

AOP Coteau d’Ardèche

50CL25CL 1L

NOS VINS AU PICHET

BLANC

IGP Côtes-de-Gascogne

7€ 

7€ 

7€ 

12€ 

12€ 

12€ 

20€ 

20€ 

20€ 

BOUTEILLE 75 CLCOUPE 12 CLNOS BULLES
9€ 55€ 

65€ 

80€ 

180€ 

Champagne Pierre Trichet Brut 1er Cru

Duetz Brut NM

Deutz Rosé NM

Amour de Deutz NM

Vous ne terminez pas vôtre bouteille ?
Nous l’emballerons pour que vous puissiez l’emporter.


