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Fritz Rhubarbe @ 4,50€ osez le bout du monde hotels o+
Fritz Orange @ 4,50€
Perrier 4,00€
Schweppes Indian Tonic 25c/ 4,00€

Limonade ou Diabolo 3,00€
Thé Glacé Maison 4,00€

NOS SIROPS BIGALLET 2,50€ ar

Grenadine, Fraise, Citron, Framboise, Cassis,
Péche, Menthe, Orgeat, Fleur de sureau

CARTE
DES BOISSONS

NOS JUS DE FRUITS
PAGO 20cl 3,50€

Tomate, Péche, Pamplemousse, Abricot,
Orange, Pomme, Ananas

NOS JUS DE FRUITS

PRESSES s5,00€

Orange, Citron ou Pamplemousse

NOS EAUX MINERALES

Badoit, San Pellegrino, Vittel (Litre) 7,00 €
Badoit, San Pellegrino, Vittel (50c/) 500 €

NOS BOISSONS CHAUDES

Café expresso / Café allongé @ 1,50 €
Double expresso 300€
Café viennois - chantilly 450 €
Thés Damman au choix 350 €
Infusions feuilles bio au choix @ 350€
Chocolat chaud 350 €
Chocolat viennois 4,50 €
Cappuccino 450 €

NOS BOISSONS CHAUDES
AVEC ALCOOL

Irish coffee (wih isky)
Dam'’s coffee (génépi)




Apéritif régional 4cl/ 4,00 €
Kir vin blanc 12c/ 4,00 €
Kir royal 12c/ 1,00 €
Martini rouge ou blanc 4cl 450 €
Suze 4cl 450 €
Porto rouge ou blanc 4c/ 450 €
Ricard ou Pastis 51 2c/ 3,00 €

Pastis bio artisanal Mountain Spirit 2 ¢/4,00 €

Trichet Brut Réserve NM 12c/ 9,00 €
Prosecco 12c¢/ 7,00 €
Jack Daniel’s 7,00 €
Glenfiddich 11,00 €
Nikka 16,00 €
Havana 700 € Pacto Navio 12,00 €
Don Papa 10,00 € St Lucia 12,00€
Mojito 10,00 € Americano 10,00 €
Caipirinha 10,00 € Ti Punch 10,00 €
Pina Colada 10,00 € Gin Tonic 9,00 €
Sex On Virgin 7,00 €
The Beach 10,00 € Coekisi

Aperol Spritz 10,00€ du Moment 6,00€
Génépi 6,00 €
Chartreuse Verte 8,00 €
Eau de vie HEPP 10,00 €
Get 27 6,00 €
Armagnac Salamens 6,00 €
Armagnac Laubade 14,00 €
Cognac Le Palin 7,00 €
L'O des Montagnes Mountain Spirit 7,00 €
Cognac Camus VSOP 12,00 €

12,5cl 25cl 50cl

Corsendonk 1,80 € 3,50 € 7,00 €

Douce en bouche avec une amertume équilibrée et un arriere
golt de houblon. Cette biére de 5,2° posséde une mousse
compacte crémeuse et persistante.

Grisette 2,50 € 450 € 9,00 €

Cette biére issue de la brasserie Saint-Feuillien est @ boire
fraiche. En bouche, elle révélera des arémes de malit,
d'agrumes et de coriandre.

Dure a Cuire @ 250€ 500<€

Cette biére ambrée de caractére est brassée a l'eau des
écrins. Levure, houblons et épices se marient ici pour donner
un nez de fraises des bois, un gout de biscuit et une certaine
sécheresse finale.

10,00 €

en partenariat avec

La Petite Mousse

Pécheresse 25c¢/ 6,00 €
On retrouve en bouche des arémes de péche marquées qui
s‘accompagnent d'une trés légére saveur acidulée, signe
d'une fermentation lambic. Ceci offrant @ ce produit une
equilibre entre vivacité et douceur.

Walpine IPA 33c/ 8,00 €

Biere a l'amertume franche, elle fait la part belle aux
houblons aromatique, d'abord une saveur de résineux se
dégage, puis en fin de bouche, une note épicée nous rameéne
vers ses origines indiennes «Aananda! Santés.

Barbe noire 33c/ 8,00€
Cette biére est issue du brassage de malt trés torréfié avec
une sélection de houblons, apportant une belle amertume.

La Barbe Noire est une biére de haute fermentation, & la robe
foncée, noire.

Brugse Zot 33c/ 7,00 €

Cette biére sans alcool issue du savoir-faire belge révélera
en golt des notes épicées. On retrouvera a la dégustation
l'amertume du houblon ainsi gu'un golt de malt torréfie.

La Chouette 33c/ 6,00 €

Cidre bio et normand, médaille aux World Cider Awards.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé,
a consommer avec modération.
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